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Menu Sylwester 2023/2024
Potrawy podane na stole szwedzkim:

Bufet cieply do godz. 23.00:

Krem z rzymskich pomidoréw z nuta pietruszki ( wege, bez glutenu )

Zupa grzybowa z lazankami

Curry z indyka z mlekiem kokosowym, brokulem i kalafiorem oraz li§ciem limonki
Hiszpanska paella z krewetkami i warzywami ( wege, bez glutenu )

Stek z karkowki wieprzowej w sosie wlasnym ( bez glutenu )

Palki z kurczaka w sosie teriyaki z sezamem

Opiekane ziemniaczki z papryka i majerankiem ( wege, bez glutenu )

Kasza gryczana z warzywami alla kaszotto ( wege, bez glutenu )

Marchewka z mastem i sezamem ( wege, bez glutenu )

Danie gorace po péinocy:
Ragout z kurczakiem, porem i pieczarkami

Bufet zimny:

Mini croissanty faszerowane pasta z tunczyka i $wiezym ogérkiem
Mini gofry z ziolowym fromage i kawiorem

Bajgle z kurczakiem i sosem cezar

Mini kanapki miesne i wegetarianskie C 4 0 0 l /

Salatka z burakéw, ananasa i sera plesniowego en a Z O S °

Kurczak w tempurze z sosem meksykanskim

Paluchy z ciasta francuskiego z serem dojrzewajacym
Wrapy z salami ) °

Tatar z wedzonego lososia

Tartaletki z humusem

Tartaletki z kurczakiem, brokulem i mozzarella S i LWE S T E R P ART l
Salatka Cezar

Salatka z tortelini szpinakowym, pomidorami suszonymi i pesto

Salatka makaronowa, meksykanska Rezerwacje miejsc: bankiety@timeseventcenter.pl

Napoje bezalkoholowe:
Woda niegazowana b/o

Sok jablkowy 0,5Vos.
Sok pomaranczowy 0,51/0s.
Kawa b/o
Herbata b/o

Napoje alkoholowe:
Wédka Wyborowa - 0,51 na pare
Kieliszek wina musujacego o péinocy
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